Antipasti

NUOVI — SEMPLICI- VELOCI

Prosciutti di Selvaggina:
Cinghiale, Cervo, Bisonte,
Daino, Camoscio.

“Prosciutti di Selvaggina al profumo di agrunii

5-6 fette sottili di Prosciutto per complessivi 30g

Serviteli con scorza di limone grattugiata e olidravergine
d’oliva.
Ottimi se serviti con crostini al burro.
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Prosciutti di Fattoria:
Oca, Anatra, Tacchino, Ovino, Capra

“Prosciutti di Fattoria ai profumi del sottobosco

5-6 fette sottili di Prosciutto. per complessivig30

Servite con funghi grigliati o sottolio.
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Prosciggificio nel Collio
L'emozione di un sapore unico




