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Prosciutti Delizia:  

Cervo,Cinghiale, Oca, Faraona, Anatra 
 

“Delizie ai patè mediterranei” 
 

5-6 fette sottili di Delizia per complessivi 30g 
 

Servite le fettine con paté di olive verdi, carciofi, melanzane, 
ecc etc. 

 
 

 

 

 
 

 
 
 
 

Prosciutti Praga:  
Cervo,Cinghiale, Agnello, Canguro, 

Struzzo 
 

“Spiedini di Praga” 
. 

5-6 fette sottili di Praga per complessivi 30g 
 

Arrotolate insieme una fetta di Praga ed una di pancetta 
suina stagionata (anche affumicata),lasciandola 

all’esterno. 
Fissate lo spiedino con uno stecchino e scaldate in 

microonde per 1 minuto. 
Guarnite poi il piatto con insalatine o lattughe di stagione 

 
  

 

 

 
 

Soppresse “rosa”:  
Cinghiale,Cervo,Oca 

 

“Soppressa e polenta” 
 

2-3 fette di Soppressa per complessivi 30g 
 

Adagiate le fette, tagliate abbastanza grosse, sulle fette di 
polenta (in alternativa si può utilizzare il pane) e scaldate 

in microonde per 20-30 secondi 
(non di più). 

 

 
 
 

 


