
 

 

              
 

 
 

 

 

 

 

 
Stagionati – gusti stuzzicanti 

 
Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senza pelle nell’oca), lardo suino di schiena 

Aspetto fette: rosse 
Sapore: sapido, tipico di cantina 

Uso: con grissini, pane fresco, polenta arrostita 
 

  

Cinghiale 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

 
 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

    P 0300 10 Soppressa di CINGHIALE ”granacoltello”  – a metà – 
 

  10 g 700 ca s/v 9 mesi 

 P 0200 07 Salame di CINGHIALE ”granacoltello” in cartapaglia 
 

  10 g 500 ca 9 mesi 

 
P 0200 03 Salame di CINGHIALE ”granacoltello” – s/v 

 
  10 g 500 ca 9 mesi 

 
P 0200 01 Salame di CINGHIALE   

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0250 01 Salamini di CINGHIALE 

 
  10 kg 0,2 ca s/v 9 mesi 

 
P 0035 08 Salsiccia di CINGHIALE  500 G ca 

 
  10 sottovuoto 9 mesi 

P 0300 02 Salsiccia di CINGHIALE g 100 ca.  
 

10 sottovuoto 9 mesi 

P 0300 06 Sigari di CINGHIALE - 500 g 
     

 
 

10 g 500 ca. x 22 
/ 26 pz x busta 9 mesi 

 

  

Cervo 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

 
 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

 P 0201 04 Soppressa di CERVO “granacoltello”  – a metà – s/v 
 

  10 g 700 ca s/v 9 mesi 

 
P 0201 07 Salame di CERVO ”granacoltello” in cartapaglia 

 
  10 g 500 ca 9 mesi 

 
P 0201 03 Salame di CERVO ”granacoltello” – s/v 

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0201 01 Salame di CERVO 

 
  10 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0251 01 Salamini di CERVO 

 
  10 kg 0,2 ca s/v 9 mesi 

 
P 0301 08 Salsiccia di CERVO 500 G ca. 

 
  10 sottovuoto 9 mesi 

 
P 0301 02 Salsiccia di CERVO g 100 ca. 

 
 

 
10 sottovuoto 9 mesi 

 
P 0301 06 Sigari di CERVO - 500 g 

 
 

 
10 g 500 ca. x 22 / 

26 pz x busta 
9 mesi 

 

  

Capriolo 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

 
 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

 P 0212 01 Salame di CAPRIOLO 
 

  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0253 01 Salame di CAPRIOLO 

 
  10 kg 0,2 ca s/v 9 mesi 

 

 



 

 

           
 

 

 

 

 

 
Stagionati – gusti stuzzicanti 

 
Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senza pelle nell’oca), lardo suino di schiena 

Aspetto fette: rosse 
Sapore: sapido, tipico di cantina 

Uso: con grissini, pane fresco, polenta arrostita 
 
 

  

Oca 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

    

 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

 P 0202 07 Salame di OCA ”granacoltello” in cartapaglia 
 

  10 g 500 ca 9 mesi 

 
P 0202 03 Salame di OCA “granacoltello” – s/v 

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0202 10 Salame d’OCA 

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0307 06 Sigari d’OCA - 500 g 

 
  10 g 500 ca. x 22 / 

26 pz x busta 
9 mesi 

 
 
 
 

  

Suino 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

    

 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

 P 0206 10 Soppressa di SUINO – a metà – s/v – padano DOP 
 

  10 g 700 ca s/v 9 mesi 

 
P 0206 03 Salame di SUINO granacoltello – padano DOP 

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
P 0206 04 Salame di SUINO – padano DOP 

 
  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
 

 
 

  

Cavallo 
Antipasto 
10-12 fette 

30g 

    

 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

 P 0203 03 Salame CAVALLO 
 

  10 g 500 ca s/v 9 mesi 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 



 

 

                

 
 

 

 

 

 

Pronte a cuocere 
 

Salsicce grill da cuocere in 15' 
 

Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senza pelle nell’oca); lardo suino di schiena 
Aspetto salsicce cotte: rosato 

Sapore: sapido, di carne grigliata 
Uso: in spuntini, grigliate miste 

 
Confezione 500g: 10 pz x 50g - scongelo in microonde - cottura 15' 

 

 

Cinghiale, Cervo, Oca, Agnello 
    

 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

P 0606 06 CINGHIALE salsicce grill - congelato  10 500g ca s/v 2 anni 

P 0606 07 CERVO salsicce grill - congelato  10 500g ca s/v 2 anni 

P 0606 05 OCA salsicce grill - congelato  10 500g ca s/v 2 anni 

P 0606 08 AGNELLO salsicce grill - congelato  10 500g ca s/v 2 anni 

 

 
 

Fois Gras –fegato d’oca 
    

 

 
 

IVA 

 
 

CONF 

 
 

TMC 

P 0600 03 FEGATO grasso d’OCA extra  10 700g 12 giorni 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


