Salumi di Selvaggina

Stagionati — gusti stuzzicanti

Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senzaegpedll’oca), lardo suino di schiena

Aspetto fetterosse

Sapore sapido, tipico di cantina

Usa con grissini, pane fresco, polenta arrostita

Antipasto

‘ . . 10-12 fette
m Cinghiale 30g IVA  CONF  TMC
Po30010 | Soppressa di CINGHIALE "granacoltello” —a meta — 10 | g 700 ca s/y 9 mesi
Po20007 | Salame di CINGHIALE "granacoltello” in cartapaglia 10 g 500 ca | 9 mesi
Po20003 | Salame di CINGHIALE "granacoltello” — s/v 10 g 500 ca | 9 mesi
Po2o00L | Salame di CINGHIALE 10 | g 500 ca s/Y9 mesi
Po2s001 | Salamini di CINGHIALE 10 | kg 0,2 ca s/v| 9 mesi
Pooss08 | Salsiccia di CINGHIALE 500 G ca 10 | sottovuoto| 9 mesi
Po3o002 | Salsiccia di CINGHIALE g 100 ca. 10 | sottovuoto | 9 mesi
P030006 | Sigari di CINGHIALE - 500 g 10 | 2o b 9 mes

7 Antipasto

% 10-12 fette
Cervo 309 IVA  CONF  TMC
Po20104 | Soppressa di CERVO “granacoltello” —a meta — s/v 10 | g 700 ca s/\ 9 mesi
po20107 | Salame di CERVO "granacoltello” in cartapaglia 10 g500ca | 9mesi
po20103 | Salame di CERVO "granacoltello” — s/v 10 | g 500 ca s/\ 9 mesi
pozo101 | Salame di CERVO 10 500 ca s/v | 9 mesi
Po25101 | Salamini di CERVO 10 | kg 0,2 ca s/v| 9 mesi
Po3o108 | Salsiccia di CERVO 500 G ca. 10 | sottovuoto | 9 mesi
poso102 | Salsiccia di CERVO g 100 ca. 10 | sottovuoto | 9 mesi
Pos0106 | Sigari di CERVO - 500 g 10 ngéogch'bﬁszti 9 mesi

ij" & Antipasto

2 . 10-12 fette
7~ Capriolo 309 IVA  CONF  TMC
po21201 | Salame di CAPRIOLO 10 | g 500 ca s/\ 9 mesi
po2s301 | Salame di CAPRIOLO 10 | kg 0,2 ca s/ 9 mesi




Salumi di Fattoria

=00
Stagionati — gusti stuzzicanti

0L

Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senzaegpedill’oca), lardo suino di schiena

Aspetto fetterosse

Sapore sapido, tipico di cantina

Usa: con grissini, pane fresco, polenta arrostita

Prosciuteifcio el Collo

. Antipasto

‘"‘g«?ﬁ 0 10-12 fette
ca 30g IVA  CONF  TMC
P020207 | Salame di OCA "granacoltello” in cartapaglia 10 g 500 ca | 9mesi
P020203 | Salame di OCA “granacoltello” — s/v 10 | g 500 ca s/v| 9 mesi
P020210 | Salame d’OCA 10 | g 500 ca s/v| 9 mesi
Po30706 | Sigari d’'OCA - 500 g 10 gzgéogch'bﬁgé 9 mesi

Antipasto

: 10-12 fette
m‘ Suino 30g IVA  CONF  TMC
po20610 | Soppressa di SUINO — a meta — s/v — padano DOP 10 | g 700 ca s/v 9 mesi
Po20603 | Salame di SUINO granacoltello — padano DOP 10 | g 500 ca s/v 9 mesi
Po20604 | Salame di SUINO — padano DOP 10 | g 500 ca s/v| 9 mesi

Antipasto

- 10-12 fette
W Cavallo 30g IVA  CONF  TMC
rpo20303 | Salame CAVALLO 10 | g 500 ca s/\ 9 mesi




Specialita

[Fan .I:f-m_}:]_-';}a.

Pronte a cuocere

Salsicce gl’i”da cuocere in 15'

Tagli utilizzati: carni magre di selvaggina e suino (petti senzaepedlil’oca); lardo suino di schiena
Aspetto salsicce cotteosato
Sapore sapido, di carne grigliata
Usa in spuntini, grigliate miste

Confezione 500g: 10 pz x 509 - scongelo in microeratgtura 15'

Cinghiale, Cervo, Oca, Agnello IVA CONF T™C
poeos 06 | CINGHIALE salsicce grill - congelato 10 500g ca s/v 2 anni
Poso6 07 | CERVO salsicce grill - congelato 10 5009 ca s/v 2 anni
Poeos 05 | OCA salsicce grill - congelato 10 500g ca s/v 2 anni
posoe 08 | AGNELLO salsicce grill - congelato 10 5009 ca s/v 2 anni

Fois Gras —fegato d’'oca IVA CONF T™C

Poe0003 | FEGATO grasso d’OCA extra 10 700g 12 giorni




